


SITRUUNA-
VANILJA

Suosikiksi muodostunut
vegaaninen juustokakku
eli vuustokakku! Rapeasta
keksipohjasta, raikkaasta
sitruunasta ja pehmedésti
vaniljasta valmistettu kakku
maistuu ympéri vuoden.

Ainesosat:  Kasvilevite (sis. kaura), vispautuva kaura
kasvirasvavalmiste, kaurakeksi (sis. kaura, vehnd, ohra),
tomusokeri, margariini, sitruuna, vanilja.



PASSION-
KOOKOS

Trooppinen tuulahdus
passionia ja kookosta
talvipdivid piristiméaan.

Ainesosat:  Kasvilevite (sis. kaura), vispautuva kaura
kasvirasvavalmiste, kookosmaito, kaurakeksi (sis. kaura, vehn,
ohra), passionpyre, tomusokeri, margariini.



TUPLA-
SUKLAA

Voiko suklaata olla
lilkaa? Ei ainakaan
meiddn mielest4!
Suklaapohja, kaksi
suklaamoussea ja
suklaaganache.
Ei muuta.

Ainesosat: Vispautuva kaura kasvirasvavalmiste, tumma suklaa,
suklaa, sokeri, kaurajuoma, vehnéjauho, kaakaojauhe, rypsioljy,
omenaviinietikka, natriumbikarbonaatti, agar agar.



APPELSIINI-
MOKKASUKLAA

Kahta samettista
suklaamoussea
appelsiinilla ja

kahvilla maustettuna.

Ainesosat: Vispautuva kaura kasvirasvavalmiste, tumma
suklaa, sokeri, kaurajuoma, appelsiini  vehnijauho,
kaakaojauhe, vesi, rypsioljy, omenaviinietikka, pikakahvijauhe,
natriumbikarbonaatti, agar agar.



PASSION-
VALKOSUKLAA

Silkkisen valkosuklaa-
moussen ja kirpedn
passionin kombo ei

jatd ketdan kylmaksi.

Ainesosat: Vispautuva kaura kasvirasvavalmiste, valkokaakao,
kaurajuoma, passionpyre, vehnéjauho, sokeri, rypsioljy, agar
agar, omenaviinietikka, natriumbikarbonaatti, suola.



SITRUUNA-
VANILJA

Raikkaassa tiytekakussa
yhdistyvét sitruunainen
vaalea pohja, hempea
vaniljakerma ja kirpea
sitruunatahna.

Ainesosat: Vehnéjauho, sokeri, kaurajuoma, vispautuva kaura
kasvirasvavalmiste, rypsioljy, sitruuna, vaniljasokeri, tomusokeri,
omenaviinietikka, natriumbikarbonaatti, suola.

*Kuva
tulossal



SUKLAA

Hurmaavan samettinen
ja tayteldinen suklaa-
kakku tummalla pohjalla
ja suklaakermalla.

Ainekset: Vehndjauho, sokeri, vesi, vispautuva kaura
kasvirasvavalmiste, rypsioliy, kaakaojauhe, suklaa,
omenaviinietikka, vanilja-aromi, natriumbikarbonaatti, suola.



MOKKA-
SUKLAA

Kahvin ja suklaan
yhdistelméa on
pettdmaton, joten
yhdistimme ne
ihanaan tummaan

taytekakkuun.

Ainekset: Vehndjauho, sokeri, vesi, vispautuva kaura
kasvirasvavalmiste, rypsioljy, kaakaojauhe, suklaa, valko-
viinietikka,  pikakahvijauhe, natriumbikarbonaatti, suola,
vanilja-aromi.



SACHER

Elegantti klassikko
aikuiseen makuun.
Suklaakakkua
ja aprikoosihilloa
suklaakuorrutteella.

Ainesosat: Vesi, vehnéjauho, suklaa, sokeri, aprikoosimarmeladi
(sis. rikkioksidi), rypsiolyy, kaurajuoma, siirappi, kaakao,
natriumbikarbonaatti, omenaviinietikka, vanilja-aromi, suola.

Kuvassa erikoiskoristelu.



PORKKANA-
KAKKU

Suosikkituote
porkkanalla, kanelilla
ja neilikalla sopii
jokaiseen kahvi-
poytaan.

Ainesosat: Porkkana, sokeri, omenasose, vehnéjauho, margariini,
vesi, kasvilevite (kaura), tomusokeri, pellavansiemen, sitruuna,
leivinjauhe, natriumbikarbonaatti, kaneli, neilikka, vanilja-aromi.



APPELSIINI-
SUKLAA

Tumman mehevi
leivos kauden
parhaalla hedelmalla
maustettuna.

Ainekset: Vehndjauho, sokeri, vesi, vispautuva kaura
kasvirasvavalmiste, rypsioljy, kaakaojauhe, suklaa, appelsiini,
omenaviinietikka, natriumbikarbonaatti, suola, vanilja-aromi.



SUKLAA

Tumma leivos
valloittavan samettisella
suklaakermalla.

Ainekset: Vehndjauho, sokeri, vesi, vispautuva kaura
kasvirasvavalmiste, suklaa, rypsioljy; kaurajuoma, kaakaojauhe,
omenaviinietikka, natriumbikarbonaatti, suola, vanilja-aromi.



PASSION-
KOOKOS

Kookoksen pehmeys
ja passionin pirteys
vie makumatkalle
tropiikkiin.

Ainekset: Vehndjauho, sokeri, vesi, vispautuva kaura
kasvirasvavalmiste, kookosmaito, kookoshiutale,
rypsidljy,  passionpyre,  valkokaakao, = omenaviinietikka,
natriumbikarbonaatti, suola.



TRIPLA-
SUKLAA

Kolmea eri suklaata,
tarvitseeko muuta
sanoa?

Ainekset: Vehnijauho, sokeri, vesi, rypsiljy, tumma suklaa,
suklaa, valkokaakao, kaakaojauhe, omenaviinietikka,
natriumbikarbonaatti, suola, vanilja-aromi.



INKIVAARI-
SITRUUNA

Kosteista kostein
muffini inkivaari-
paloilla ja sitruunalla
vie mielen aurinkoon
harmaanakin paivana.

Ainesosat:  Vehndjauho, sokeri, kaurajuoma, rypsioljy,
sitruuna, inkivadrimurska, sokeroitu inkivédri (sis. rikkioksidi),
margariini, fariinisokeri, omenaviinietikka, natriumbikarbonaatti,
inkivadri, suola.



KOOKOS

Mehevi kookosmuffini
sulattaa syddmia
lempeydellaan.

Ainesosat: Vehndjauho, sokeri, kaurajuoma, kookosmaito,
rypsidljy, kookoshiutale, siirappi, margariini, fariinisokeri,
omenaviinietikka, natriumbikarbonaatti, suola.



INKIVVAARI

Purevilla inkivéari-
paloilla hoystetty
vaalea keksi, joka
on paéltid rapea ja

siséltd pehmed.

Ainesosat: Vehnijauho, sokeri, margariini, siirappi, sokeroitu
inkivadri (sis. rikkioksidi) leivinjauhe, natriumbikarbonaatti,
suola, inkivéri.



SUKLAA-
PISARA

Maukas vaalea
keksi suklaapaloilla
on legenda jo
syntyessaan.

Ainesosat: Vehndjauho, sokeri, margariini, suklaa, siirappi,
leivinjauhe, natriumbikarbonaatti, suola, vanilja-aromi.



APPELSIINI-
SUKLAA

Klassikkoyhdistelmé

appelsiini ja suklaa ei
petd myoskadn tédssa
tummassa keksissa.

Ainesosat: Vehndjauho, sokeri, margariini, suklaa, siirappi,
kaakaojauhe, appelsiini, leivinjauhe, natriumbikarbonaatti,
suola.



